BACIAC
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PORCHETTA 26.00
Schweinerollbraten, Artischocken,

gerducherter Scamorza-Kése, Senfmayonnaise

BRUSCHETTA 16.00
Tomatenvariationen, frischer Basilikum,
gerducherte Stracciatella

TAGLIERE BACINO 30.00
Auswahl an Kidse und Salumi

ZUPPA DEL GIORNO 14.00
CROCCHE PRO STUCK 8.00

Handgemachtes Kartoffelballchen, Mozzarella

ARANCINO PRO STUCK 8.00
Handgemachtes Reisbdllchen, Tomaten, Parmesansauce
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INSALATA MISTA 14.00
Blattsalat, Gurke, Fenchel, Tomate, Radieschen

INSALATA SPINACI 16.00
Blattsalat, Parmesan, Tomaten, schwarzer Balsamico

TRIS 18.00
Blattsalat, Blumenkohl, Spinat, Ei, Pinienkerne

INSALATA CAPRI 24.00
Blattsalat, Thunfisch, Ochsenherztomate, schwarze
Oliven, Cipolla di Tropea, Basilikum, Kapern, Burrata

INSALATA BACINO 23.00
Croutons, Tomate, Gurke, Cipolla di Tropea, griine

und schwarze Oliven, Basilikum, Sellerie, gerducherte
Stracciatella
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TAGLIATELLE
weisse Bolognese,
Fonduta di Parmesan

VORSPEISE 28.00
HAUPTSPEISE 38.00

ORECCHIETTE VORSPEISE 26.00
Tintenfisch, HAUPTGANG 36.00
pikante all'Arrabbiata

MAFALDINE VORSPEISE 25.00
Pesto alla Genovese HAUPTGANG 35.00
FETTUCCINA ALLO VORSPEISE 24.00

SCARPARIELLO HAUPTSPEISE 34.00
gemischte Tomaten, Stracciatella
und frischer Basilikum

CAFFE RISTORANTE
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MARINARA 18.00
Pomodoro, Knoblaucho6l, Knoblauch, sizilianischer Oregano,
Basilikum

17

MARGHERITA 20.00
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte «Sori», Pecorino Romano,
Basilikum, Olivenol

NAPOLI 24.00
Pomodoro, Kapern, Oliven Leccino,
Sardellen di Cetara, sizilianischer Oregano, Knoblauchol

+ BURRATA 6.00

PROSCIUTTO E FUNGHI 28.00
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte «Sori», sautierte Pilze,
gekochter Prosciutto aus Benevento, Bagnetto verde

DIAVOLA 26.00
Pomodoro, Ventricina piccante «Maletti»,

Mozzarella Fior di Latte «Sori», Nduja-Creme, Basilikum,
scharfes Olivenol

+ GERAUCHERTE STRACCIATELLA 4.00

MASTUNICOLA 28.00
Pecorino-Romano-Creme, dreierlei Basilikumsorten,
Mozzarella Fior di Latte «Sori», Lardo aus Benevento,
Basilikum-Mayonnaise, Birnen-Pecorino,

Pfeffer aus dem Maggiatal

DON MARCO 34.00
Mozzarella Fior di Latte «Sori», Rindscarpaccio, Gorgonzola,
Haselnuss-Mayonnaise, Haselniisse, Rosmarinhonig

TONNO E CIPOLLA 30.00
Mozzarella Fior di Latte «Sori», Mittelmeer-Thon,
rote Zwiebeln, Aceto Balsamico, Katsuobushi

BACINO 28.00
Mozzarella Fior di Latte «Sori», gerducherte Stracciatella,
eingekochte Tomaten, Pfeffer aus dem Maggiatal,
Basilikum, Olivenol

BOSCAIOLA 30.00
Pecorino-Créme, Fenchel-Salsiccia, Kartoffeln,
gerducherte Mozzarella Fior di Latte, Olivenol

ORTOLANA 24.00
Auberginen-Créme, gebackenes Gemiise,
Mozzarella Fior di Latte «Sori», Basilikum, Olivenol

CALZONE 29.00
Ricotta, gerducherter Provola, Salame Napoli, Kochschinken,
wilder Fenchel, halbgetrocknete Cherrytomaten

TIPO RECCO 26.00
Pecorino-Romano-Créme, Gorgonzola piccante, Stracchino,
Mozzarella Fior di Latte «Sori», Pane Caracao, Basilikum

PANE E PROSCIUTTO 30.00
Mozzarella Fior di Latte «Sori», Prosciutto crudo Sant'Ilario,
Rucola, Pfeffer aus dem Maggiatal, Olivenol

+ BURRATA 6.00
TIRAMISU ALLA BACINO 14.00
TORTA DEL GIORNO 15.00
BABA NAPOLETANO 14.00
MILLEFOGLIE 16.00
PANNA COTTA 1.00
Glithweinsauce
GELATO 6.00




