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POLPETTE ALL‘ITALIANA 4 STK 18.00 GUANCIA DI MANZO ) 42.00
Kalbfleischbillchen, Tomatensauce, Basilikumol Rindsbacken, Barolo-Jus, Marktgemiise
POLPETTE AUTUNNALI 4 STK 26.00 COSCIOTTO D'AGNELLO 58.00
Kalbfleischbillchen, Spinat-Triffelpiiree, Lammkeule, Krauterbutter, Lamm-Jus
Fonduta di Parmigiano
TAGLIATA DI ENTRECOTE 52.00
PICCOLO MARE FUR 2 PERSONEN 36.00 Rindsentrecéte, Marktgemuse
Auswahl kleiner Meeresfriichte-Kompositionen
nach italienischer Art LUCIOPERCA ALLA PIZZAIOLA 46.00
Zander, Tomatensauce, schwarze Oliven, Oregano, Basilikum
VELLUTATA DI ZUCCA 18.00
Kurbiscremesuppe, Saisonpilze, Castelmagno-Kise, Haselniisse FRITTO MISTO 38.00
Frutti di Mare, Gemiise, Zitronen-Mayonnaise
COSTINE DI MAIALE 28.00
Glasierte Schweinsrippen, Cime di Rapa, PESCATO DEL GIORNO TAGESPREIS
hausgemachtes Apfelchutney Tagesfang, Zitronensauce, Kapern, Petersilie
PIZZA PADELLINO 1STK 8.00
Tomatensauce, Mozzarella di Bufala, 6 STK 42.00 .
Basilikum Oﬁﬂfﬂm
CAPONATA SICILIANA 8.00
KNUSPRIGE POLENTA-STICKS
MARKTGEMUSE 8.00
ﬂsg'ﬂ BRATKARTOFFELN 8.00
RISOTTO ALLO ZAFFERANO VORSPEISE 29.00
Safranrisotto, Saisonpilze, Triiffel HAUPTGANG 39.00
RAVIOLI FATTI A MANO VORSPEISE 37.00 @0{0’
Hausgemachte Ravioli, Carbonara, HAUPTGANG 47.00
knuspriger Guanciale MILLEFOGLIE 16.00
ORECCHIETTE AL POLPO PICCANTE VORSPEISE 26.00 TIRAMISU ALLA BACINO 14.00
Tintenfisch, pikante all'Arrabbiata HAUPTGANG 36.00
PANNA COTTA 13.00
MAFALDINE COZZE E FAGIOLI VORSPEISE 32.00 hausgemachte Glihweinsauce
Kartoffelcreme, Cannellini-Bohnen HAUPTGANG 42.00
Miesmuscheln BABA NAPOLETANO 14.00
TAGLIATELLE AL RAGU VORSPEISE 28.00 GELATO 6.00
weisse Bolognese, Fonduta di Parmigiano HAUPTGANG 38.00




